


LE GROUPE NUEVA PESCANOVA EST UNE SOCIETE
MULTINATIONALE ESPAGNOLELEADER'DANS'LES'SECTEURS
DE LA PECHE, DE L’ELEVAGE, DE LA TRANSFORMATION

ET DU COMMERCE DE PRODUITS DE LA MER.

ELLE S’APPUIE SUR SON MODELE INTEGRE,

RESPONSABLE ET DURABLE.

PRESENT PLUS D’1 MILLIARD
DANS 80 PAYS - D’EUROS DE CHIFFRE

SUR LES 5 CONTINENTS D’AFFAIRES

PLUS DE 1.000

PLUS DE 10.000 B ACTIONS DE
EMPLOYES RESPONSABILITE SOCIALE
D’ENTREPRISE

PLAISIR PRATICITE

DURABILITE
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LES CREVETTES SAUVAGES LES CREVETTES D’ELEVAGE

LES LANGOUSTES & LANGOUSTINES
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KRUSTANORD : LE MAITRE CUISEUR
LONGTEMPS NUMERO 1 FRANCAIS
DE LA CREVETTE CUITE REFRIGEREE

SPECIALISTE DANS L'IMPORTATION, LE NEGOCE

ET L’EXPORTATION DE PRODUITS DE LA MER CONGELES,
AINSI QUE DANS LA PRODUCTION DE CREVETTES
CUITES, REFRIGEREES ET CONGELEES.

Les produits de la mer — sauvages ou d'élevage - viennent tout droit dAmérique
centrale, dAmérique latine (Guatemala, Equateur, Nicaragua...), d'Inde ou du
Mozambique & sont destinés a la poissonnerie et aux grandes surfaces alimentaires.

o EN 2024,

PESCAN OVA ' pescanova REDONNE
KRUSTANORD " VIE A KRUSTANORD

— POUR L'OFFRE TRAD

2 SITES DE PRODUCTION
Boulogne-sur-Mer (1996)
Lorient (reconstruction en 2011)

RACHETE EN 2006 PAR PESCANOVA

NOTRE SAVOIR-FAIRE A LORIENT & BOULOGNE-SUR-MER :
Crevette réfrigérée, nature, cuite ou crue, entiere
ou décortiquée, sauvage ou d'élevage, tout calibre
Format de 100 g a 2 kg
Lignes automatisées avec la Darfresh
Capacité de production de +20.000T
Produits a marque Pescanova ou a marque distributeur
Certifications ASC, BIO & IFS

*2IFS

Food

SUR DES AIRS DE FAUNE SAUVAGE D’AMERIQUE LATINE, EN LIEN
\/U AVEC L’ORIGINE PRINCIPALE DE SES CREVETTES ROSES VANNAMEI.

NOTRE FILIERE INTEGREE : NOTRE FORCE

NOUS PECHONS NOUS CULTIVONS
62.000 tonnes par an avec Nos Dans nos propres élevages
54 navires dans les meilleures d'une surface totale de 7.000 ha D

7

zones de péche. produisant 45.000 tonnes par an.

NOUS SOMMES UN DES PRODUCTEURS DE
CREVETTES LES PLUS IMPORTANTS AU MONDE.
(A NOUS ELABORONS NOUS
1—@—1 Dans 17 usines de transformation COMMERCIALISONS
en Europe (dont 2 en France) Dans 80 pays sur 5 continents.
et dans le monde, produisant

160.000 tonnes.

.ODO
O3

NOUS TRAVAILLONS %

NOUS MISONS NOUS NOUS ENGAGEONS

| pour devenir la meilleure a préserver les ressources

5 entreprise alimentaire

" en apportant la fraicheur j
de la mer sur la table

du consommateur.

'{ sur notre marque
. et I'innovation par la péche, naturelles et les communautés

i
i

“I'élevage, la transformation ; gui nous entourent en agissant

de maniére éthique, en créant
des relations de confiance
et en générant de la valeur.

et par la sélection
du meilleur produit peu
importe ou il se trouve. _,

.

AU CLASSEMENT MONDIAL AU CLASSEMENT MONDIAL FOOD
SEAFOOD STEWARDSHIP INDEX & AGRICULTURE BENCHMARK INDEX
parmi les 30 entreprises les parmi les 350 entreprises

l" plus influentes du secteur des alimentaires et agricoles les plus
produits de la mer. influentes.

CONFORMEMENT A NOTRE POLITIQUE DE DEVELOPPEMENT DURABLE, W sﬂs"'f'
le programme « Pescanova Blue » est la réponse opérationnelle cANOVA
du Groupe Nueva Pescanova au positionnement de ses piliers RSE PES BLUE
(Planete, Personnes, Produits et Commmunautés).

Pour plus d'informations : www.pescanovablue.com
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NOTRE MARQUE

LES CREVETTES D’ELEVAGE
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http://www.pescanovablue.com
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E PROGRAMME PESCANOVA BLUE PESCANOVA §

> i BLUE S g

8 BASE SUR POUR DES PRATIQUES M m

m ET UNE GESTION PLUS DURABLE 78« q11gwa> 5
4

Pécher, élever & transformer de maniére Contribuer positivement a 'amélioration
durable. de la qualité de vie des communautés avec

Investir dans la diversité, la sécurité lesquelles nous travaillons.

& la croissance personnelle Veiller au respect de toutes les exigences
de nos collaborateurs. éthiques & légales.

Assurer que nos produits contribuent
positivement a |a santé & au bien-étre
=2 - - de nos consommateurs.

NOUSNOoUs SR NOUSAVONS [N NOUS

ENGAGEONS 24 ADOPTE 4 VEILLONS 4 5
a préserver | les principes du Code i ala qualité, la diversité NOTRE ENGAGEMENT POUR LA PLANETE

les écosystemes i de conduite de la FAO ‘ et la disponibilité OBJECTIF :
aquatiques 1 pour une péche ;| des ressources J EMPREINTE CARBONE NEUTRE

LES CREVETTES D’ELEVAGE

et le milieu marin. -fl ‘ responsable et nous 3 halieutiq.ues en quantités Avec réduction progressive
- Fpplouens esl dlepuis ;uf,ﬁsa.ntes pour Tracgabilité complete des de 50% des émissions
sluseesbars. Je glimisilions [oregsiies matiéres premieres, matériaux par rapport a 2020.
' et futures. et produits selon la norme GDST. - Projets de lancement
100% d’emballages recyclables, du financement pour
réutilisables ou compostables. les 50% restants.

. . |COURANT 2025 2040

e — ) S — ’\}
ACTUELLEMENT | 2030 %

LES CREVETTES SAUVAGES

Une péche |égale et responsable - Péche et aquaculture 100% durables.
qui promeut la préservation - Usines et processus 100% certifiés
des ressources de péche. pour la qualité, sécurité alimentaire
Aqguaculture responsable et durable, et gestion de I'environnement.

sans usage préventif d'antibiotiques
et dans le respect du bien-étre

du monde marin.

Opérations respectueuses

de I'environnement et projets

de conservation de la biodiversité.
Utilisation responsable des ressources
naturelles et de I'énergie.

LES LANGOUSTES & LANGOUSTINES
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A SAVOIR

e La carapace doit étre ferme et la téte
bien fixée au corps.

e La surgélation mer permet de conserver
les caractéristiques organoleptiques.

e La présence de tétes chargées
n'a pas d'incidence gustative.

LEXIQUE

DEVEINEE Crevette décortiquée dont on

aretiré la veine intestinale grise située sur le dos.

TELSON Bout de la queue de la crevette,
également appelé “le fouet”.

MELANOSE | Altération de la couleur

des crevettes qui tend vers le noir, causée
par une réaction environ 3h apres la mort de
la crevette sans affecter sa sécurité alimentaire.

PTO PEELED TAIL ON Désigne les queues
de crevettes décortiquées ayant toujours
le telson, en francais.

LABEL ASC 37 RESPONSABLE
asc

AQUACULTURE STEWARDSHIP COUNCIL
Relatif aux produits de la mer issus
d'une aquaculture responsable.

ASC-AQUA.ORG

LES CALIBRES

IL S’AGIT DU NOMBRE DE CREVETTES

QUE L’ON TROUVE DANS UN KILO/LIVRE.
La facon dont le calibre est exprimé varie
selon la transformation de la crevette :

o mpour les crevettes entiéres

« (XYM rour les crevettes décortiquées

et les queues

SAT SOUS ATMOSPHERE
Se réfere au conditionnement.

SAM  SOUS ATMOSPHERE MODIFIEE
Conditionnement qui aide a préserver

la qualité et la fraicheur des produits mais
aussi a obtenir une durée de vie prolongée
par I'absence de contact avec l'air environnant.

POLY Conditionnement en polystyréne
utilisé pour les gros formats.

DARFRESH Conditionnement skin sous vide
qui épouse délicatement chaque contour
du produit sans le déformer et qui présente
également un attrait visuel en plus d’'une
durée de vie prolongée.

CARTON GLACE
Conditionnement pour les gros formats.

/N PESCANOVA agit en faveur de la
t_J recyclabilité en proposant désormais
43 du carton plutét que du polystyrene.

LA POISSONNERIE
TRADITIONNELLE

LES CREVETTES D’ELEVAGE 12

LA VANNAMEI 13
- Entiéere 14
- Queue & décortiquée 15
- Brochette 15

LA MONODON 16
- Entiére 17

LES CREVETTES SAUVAGES

LA MONODON
LA NOTIALIS

LA JAPONICUS
LA MONOCEROS
L’INDICUS

LES LANGOUSTES & LANGOUSTINES 24

LA PANULIRUS ARGUS 24
LA NEPHROPS NORVEGICUS 25

LIBRE-SERVICE
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NOTRE MARQUE

LES CREVETTES SAUVAGES LES CREVETTES D’ELEVAGE

LES LANGOUSTES & LANGOUSTINES




258 MILLIONS €

271 MILLIONS €

21 175 TONNES
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24 140 TONNES

0,91 KG

PENETRATION QUANTITES ACHETEES

LES LANGOUSTES & LANGOUSTINES

- PAR ACTE
FREQUENCE ' 0'7 KG

% Gt | QUANTITES ACHETEES

A SRR PAR ACHETEUR

Source : Kantar, total crevettes + gambas stand, cumul 13 périodes arrété a septembre 2024
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PESCANOVA DISPOSE DE FERMES

EN AMERIQUE LATINE

el 'JV.YCREVETTE ROSE VANNAMEI:{ 1Kl {el VMo VA7 (243

(L1LFPLUS IMPORTANTS ELEVEURS

AU MONDE A3 W1z

UNE JOINT-VENTURE AVEC UN ELEVEUR DE RENOMMEE EN INDE
DRI AR -T] IRV YCREVETTE TIGREE MONODON.

NOTRE DIVERSITE D’ORIGINE

NOS USINES

PROMARISCO gl C.I. ARTEIXO

Elaboration Cuisson
90.000T/an 11.600T/an
2.364 employés 124 employés

CAMANICA == CATARROJA
Elaboration Cuisson
+30.000T/an 12.000T/an

1.833 employés 105 employés

NOVAGUATEMALA | |
Elaboration
5.000T/an
1.400 employés

NOTRE X
JOINT-VENTURE (NOVAGUATEMALA

ABAD FISHERIES
Elaboration
Depuis 2019
11 usines
1.492 employés

PROMARISCO

DONT 2 USINES EN FRANCE

NUEVA PESCANOVA FRANCE LORIENT l .
Cuisson

4 lignes de production

7.000T/an

76 employés

NUEVA PESCANOVA FRANCE BOUI.OGNE-SUR-MER' l
Cuisson

6 lignes de production

7.000T/an

66 employés

LORIENT BOULOGNE-SUR-MER
72/~ CI ARTEIXO gﬁ?@k\&f o <]
A NG,
RN

CAMANICA ABAD FISHERIES Q

LES CREVETTES D’ELEVAGE

J £

+38.000T/AN PRODUITES

ORIGINE AMERIQUE LATINE (AU NICARAGUA, EN EQUATEUR
ET AU GUATEMALA)

CUISSON ET CONDITIONNEMENT EGALEMENT

EN ESPAGNE & EVIDEMMENT EN FRANCE.

Notre intégration de toutes les activités de la chaine
de valeur de I'élevage de crevette - depuis la production
de larves sélectionnées jusqu’a la cuisson et 'emballage
des produits finis - permet a Pescanova d'affirmer

sa position de leader avec une tracabilité absolue

et une garantie de qualité.

DES PRODUITS DE QUALITE

Récolte uniquement des crevettes répondant
aux exigences de qualité les plus strictes

Sélectionnées une par une @
Savoureuses et croquantes /
Nombreux calibres disponibles 100%
Idéales pour toute préparation DE TRA(;ABILITE'

LA PRESERVATION
DE L’'ENVIRONNEMENT

NOTRE AQUACULTURE
INTEGREE GARANTIT :

LA QUALITE
DU PROCESS

LA DISPONIBILITE
TOUTE L’ANNEE

LES CREVETTES D’ELEVAGE
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LES LANGOUSTES & LANGOUSTINES




LES CREVETTES D’ELEVAGE

J

C@ DISPONIBLE EN CUITE REFRIGEREE

EN PROVENANCE DE NOS FERMES
D’AMERIQUE LATINE, NOS CREVETTES
SONT CULTIVEES, RECOLTEES,
PREPAREES ET CONDITIONNEES PAR
NOTRE FILIERE INTEGREE.

NOS CREVETTES TROPICALES

SE CARACTERISENT PAR UNE CHAIR
CROQUANTE ET UN GOUT DELICAT.

ORIGINE

Equateur, Nicaragua, Guatemala

e S
QUEUES DE CREVETTES CREVETTES DECORTIQUEES

LES CREVETTES D’ELEVAGE
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, , C@ CALIBRE c% CALIBRE 2

C@ DISPONIBLE EN CUITE REFRIGEREE OU CRUE ¢ | De 26/30 a 91/110 p/lbs ¢ | De 26/30 a100/130 p/lbs :>t,
g

%)

TS COLISAGE TS COLISAGE i

©} ORIGINE e K o > E
‘ Equateur, Nicaragua, Guatemala, Venezuela, Honduras ol g A BeE e IRbie e 2l S E
i 8 5

GLOBALG AP =

C;;@| CALIBRE
De 10/20 a 100/120 p/kg

COLISAGE
Boite : de 200 g a 2 kg SAT, poly, carton

C@ DISPONIBLE EN CUITE REFRIGEREE

BROCHETTES DE CREVETTES
CUITES NATURES PTO

COLISAGE
Carton de 4 x 500 g en barquette SAT

POUR VOUS GARANTIR UNE QUALITE
MAXIMALE :

Nos crevettes sont controlées et analysées tout

au long du processus : analyse de la couleur,

de la saveur, de la dureté de la carapace, de la fraicheur,
de la température... Globalement, des contrbles
microbiologiques sont réalisés a toutes étapes

pour un maximum de sécurité alimentaire et de gout.
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LE LIBRE-SERVICE




-
m
7]
0
o)
m
<
3
m
7]
9
m.
r
P
>
(@)
m

LES CREVETTES D’ELEVAGE

CHEZ PESCANOVA C’EST AINSI QUE NOUS APPELONS CETTE CREVETTE 5
TIGREE CAR NOUS LUI TROUVONS DE NOMBREUX ATOUTS VISUELS

ET GUSTATIFS !

NOTRE FILIERE MONODON EN JOINT-VENTURE

« DISPONIBILITE TOUTE L’ANNEE & PRESERVATION
DES ESPECES MARINES SAUVAGES. /
+  ORIGINE INDE ET AUSTRALIE, CUITE ET CONDITIONNEE /
EN FRANCE.

Pescanova a souhaité diversifier son offre de crevettes
avec des origines différentes en s'associant avec
des partenaires locaux en Inde et en Australie.

Nos partenaires comptent parmi les plus grands SR

. z O \Q.\: :
transformateurs de produits de la mer surgelés de qualité. ..
Pescanova s'engage a apporter la fraicheur de

P
la mer a 'assiette et dans ce méme esprit, ces partenaires Vd ,/ )/l%):&\ A
="

garantissent un maximum de fraicheur et de qualité de . .
la récolte a la distribution de ses crevettes. 4

DES PRODUITS DE QUALITE

NOUS GARANTISSONS AVEC
Récolte uniguement des crevettes répondant NOS PARTENAIRES LOCAUX :
aux exigences de qualité les plus strictes :

Sélectionnées une par une ‘

Savoureuses et croquantes @ @
Nombreux calibres disponibles 100% LA QUALITE
Idéales pour toute préparation DE TRACABILITE DU PROCESS

16

NOS CREVETTES SONT LA GARANTIE DE: el [N 1M 227y [e 1] 2
AVEC UNE FAIBLE DENSITE DE CREVETTES

DANS LES BASSINS. ELLES VOUS ENCHANTERONT

JYFIIYFRAICHEUR EXCEPTIONNELLES

ELLES CAPTIVENT L’CEIL AVEC LEUR CA
) @I LI ROSES ORANGEES.{YIACHAIR FERME

ET CROQUANTE QUI OFFRE UNE DELICIEUSE COMBINAISON
HJFSAVEURS SUCREES ET RAFFINEES.

DISPONIBLE EN CRUE S| CALIBRE
REFRIGEREE OU CUITE De 20/30 a 40/60 p/kg
COLISAGE
gcllzelgcl,&'\‘ugtralie Boite : de 400 g a 2 kg

SAT, poly, carton
. RENOob

¢
CARTON : ?’
-
m

PESCANOVA S’ENGAGE [ reernasie |

vy e

CET EMBALLAGE EST FABRIQUE A PARTIR DE FIBRES FORESTIERES RENOUVELABLES,
ISSUES DE MATERIAUX CERTIFIES FSC® ET CONTIENT PLUS DE 80 % DE MATIERE RECYCLEE.

A la fin de sa vie, elle est enti@rement recyclable dans la filiere du papier, ou ses fibres
peuvent étre réutilisées jusqu’a 25 fois, conformément au Réglement européen sur

les emballages et les déchets d'emballages (PPWR).

Cela en fait une solution d'emballage responsable pour nos produits, offrant une alternative
plus durable aux matériaux d'emballage polystyréne disponibles sur le marché.

\

MAJESTUEUSEN.
§ LA MERVEILLE D'ORIENT |

17

LES CREVETTES D’ELEVAGE
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LES CREVETTES SAUVAGES D’AFRIQUE

‘LA SELECTION GRAND CALIBRE"

PESCANOVA DISPOSE D’UNE FLOTTE DE 54 BATEAUX REPARTIS PECHEE AU LARGE DES COTES AFRICAINES, NOUS APPELONS 5
DANS DIFFERENTES ZONES DE PECHE DU MONDE. SES TECHNIQUES CETTE CREVETTE GRANDIOSE CAR ELLE EST DE{[;V\\ NI YI[:[1=

D1 [ 0 SURGELATION A BORD (LRI T8 W] FCOULEUR ECLATANTEA

DE COMMERCIALISER LES VARIETES DE CREVETTES LES PLUS SELECTIVES.

LE SAVIEZ-VOUS ?

= 1 : - | - Q
o i 3
Pescanova a été PRECURSEUR et le 1ER PECHEUR AVEC == 3 - Z WZZM @

LA TECHNOLOGIE DE CONGELATION A BORD pour garantir

- la fraicheur. (]
a o
2 , . . S
E (:7%9 DISPONIBLE EN CRUE REFRIGEREE OU CUITE %
= . i
§ NOTRE DIVERSITE D’ORIGINE ORIGINE E
Jc> Océan Atlantique centre-est (FAO34) >
o g

C;;@ CALIBRE
PESCAMAR [ . De 2/4 & 30/40 p/kg

Les eaux du Mozambique (FAOS5]1),

dans l'océan Indien, abritent certaines COLISAGE
especes de crevettes les plus prisées : 5 Boite :1&2 kg
* Crevette tigrée (Penaeus monodon) L) SAT, poly, carton
* Crevette royale occidentale AN

(Penaeus latisulcatus)

* Crevette kuruma (Penaeus japonicus)

* Crevette royale blanche

(Penaeus indicus)

* Crevette rose tropicale

(Metapenaeus monoceros).

LES LANGOUSTES & LANGOUSTINES

AUSSI EN PARTENARIAT DEPUIS +40 ANS : l l
Au large des cotes africaines (FAO34),

NouUs NOUS approvisionnons en crevettes
sélectionnées, surgelées et conditionnées

a bord des bateaux de péche:

» Crevette tigrée (Penaeus monodon)

* Crevette tropicale rose

(Penaeus notialis).

LE LIBRE-SERVICE
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PECHEE AU LARGE DU ] o
LA CREVETTE SAUVAGE NOTIALIS POSSEDE UN CORPS LEGEREMENT
ET UN

C@ DISPONIBLE EN CRUE REFRIGEREE OU CUITE

ORIGINE

Oceéan Atlantique centre-est (FAO34)

C@ CALIBRE
De 10/20 & 80/100 p/kg

COLISAGE
Boite : 2 kg
SAT, poly, carton

20

PECHEE AU LARGE DU [
JAPONICUS SE CARACTERISE PAR UN
ET UN GOUT EXTRAORDINAIRE.

LA CREVETTE SAUVAGE

CRUE, SON CORPS EST BEIGE AVEC DES BANDES TRANSVERSALES
SOMBRES ET L’EXTREMITE DE SON TELSON EST BLEU-CIEL.
CUITE, SA CARAPACE A DES NUANCES ORANGEES & DES RAYURES
PLUS CLAIRES.

C@ DISPONIBLE EN CRUE REFRIGEREE OU CUITE

ORIGINE
Océan Indien ouest (FAO51)

%5)‘ CALIBRE
De 10/20 a 30/40 p/kg

COLISAGE
Boite : 2 kg
SAT, poly, carton

LE SAVIEZ-VOUS ?

La Japonicus est une crevette historiqguement tres peu traitée (sans sulfites..)
Au Japon, c’'est reconnu comme un signe de qualité bien que ce soit plus enclin
a la mélanose.

Aussi, les éleveurs d’huitres utilisent cette espéce de crevette en fin de saison dans
les clercs pour nettoyer les bassins. Ainsi pendant la période estivale et jusqu'aux fétes
de fin d'année, ces crevettes se vendent vivantes sur place ou chez certains grossistes.

21
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LES CREVETTES SAUVAGES D’AFRIQUE LES CREVETTES SAUVAGES D’AFRIQUE

)
/4

PECHEE DANS LES EAUX CHAUDES DU Y7V 1T PECHEE AU LARGE DU (IS 7V -1 ,
LA CREVETTE SAUVAGE MONOCEROS SE CARACTERISE LA CREVETTE SAUVAGE INDICUS SE CARACTERISE
PAR UNE CARAPACE [\ T3 ET UNILI AT JURFCHAIR FERME ET UN GOOT IODE.

ELLE EST DE (el /R8I |ZET UNE FOIS CUITE
SA CARAPACE VIRE AU ROSE.

3) DISPONIBLE EN CRUE S5 COLISAGE

= RE’FRlGE’RE’E OU CUITE Boite : 2 kg SAT, poly, carton T
(7)) o
a C% DISPONIBLE EN CRUE @ CC?I.ISAGE g
E ORIGINE C CALIBRE REFRIGEREE OU CUITE Boite : 2 kg SAT, poly, carton ?’
a Océan Indien ouest (FAOS51) De 30/40 3 100/120 p/kg E
(7]

o ORIGINE :@ CALIBRE w
E Océan Indien ouest (FAOS5T) (_T De 10/20 a 80/100 p/kg E
2 7
n a

LES LANGOUSTES & LANGOUSTINES

A L’ETAT
CRU

22 23
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NOTRE LANGOUSTETUL/YJEN PROVENANCE DES [o.\:7\]:]5
o] 1M1[Y[3 CHAIR SAVOUREUSE {3ll']94 GRANDE QUALITE.
ELLE EST PECHEE DE LY\ [:IW :HIEYVTINLA LA NASSE SELON
UNE TECHNIQUE ANCESTRALE DANS LE RESPECT

DES RESSOURCES ET DE L’ESPECE.

C:%) DISPONIBLE EN CRUE REFRIGEREE OU CUITE

ORIGINE

Océan Atlantique centre-ouest (FAO31)

QUEUES
DE LANGOUSTES
%-@| CALIBRE
100/300 g/pc

COLISAGE
Boite : 3 kg
Poly, carton

LANGOUSTES
ENTIERES

C;;@‘ CALIBRE
400/700 g/pc

COLISAGE
Boite:de 3 kg a 5 kg
Poly, carton

PECHEES DE MANIERE ARTISANALE, DANS LES EAUX
DE LA MER CELTIQUE, NOS LANGOUSTINES DEFLYTTI3

1\ i POSSEDENT UNE [, /\['T>JIR[J V{2 ET UN GOUT

AUTHENTIQUE.

33) DISPONIBLE EN CRUE REFRIGEREE

ORIGINE

Océan Atlantique nord-est (FAO27)

C;;@| CALIBRE
10/15 p/kg

COLISAGE
Boite : 700 g SAT

%-@‘ CALIBRE
16/20 p/kg

COLISAGE
Boite:de 400 g
& 700 g SAT

‘#@‘ CALIBRE
20/30 p/kg

COLISAGE
Boite : 1 kg SAT

25
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|/ision royon

LES
CREVETTES

345

MILLIONS
€

LES
COQUILLAGES

@

LES
AUTRES LES
5 CEPHALOPODES

f

Source : CIRCANA, Ventes Valeur marché fruits de mer frais, CAM P10 2024, Total Hypers+Supers

27
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C’EST UNE-METHODE INNOVANTE DE CONSERVATION
DES ALIMENTS QUI UTILISE LA PRESSION AU LIEU

DE LA CHALEUR POUR INACTIVER LES PATHOGENES
ET PROLONGER LA DUREE DE VIE DES PRODUITS.

DUREE DE VIE PLUS LONGUE | | SECURISATION LISTERIA, RESPECT DES PRODUITS
par la réduction - SALMONELLE, E.COLI THERMOSENSIBLES
i b I

! dela charge bactérienne ! MOINS DE RISQUE INTEGRITE

. MOINS DE CASSE EN B ] &
'RAYON & DE GESTION | ! ALIMENTAIRE P | DES MATIERES

DE COMMANDES/ (L L _ 3
LIVRAISONS ;

QUALITE

ORGANOLEPTIQUE SANS AJOUT
| QUALITE NUTRITIONNELLE PROTECTION | DE CONSERVATEURS
; PROTECTION | DES SAVEURS 1  UNE SOLUTION
DES PROTEINES, & & DU GOUT N EN FAVEUR
VITAMINES... I < DU CLEAN LABEL

asivn
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PREMIERES ASSUREE

UNE OFFRE UNIQUE SUR LE MARCHE :
« CREVETTES DEJA DECORTIQUEES

DEJA CUITES -
RECETTES PRETES A L’EMPLOI EN VALEUR
100% LABELISEE

PERSILLADE DE CREVETTES
AVEC HUILE D’OLIVE, AIL & PERSIL

i 3 306080 045007 [Q) POIDS NET : 200 g

@ Barquette darfresh
PCB: 6

CREVETTES A LA PROVENCALE asc
AVEC TOMATES SECHEES, HUILE D’OLIVE & THYM

[\
[Q) POIDS NET : 200 g

—

FEE o
 Crvdles

‘I 3 306080 045076

@ Barquette darfresh
PCB: 6

CREVETTES MARINEES
AVEC HUILE D’OLIVE, CITRON & BASILIC

o INY ‘Il 3 306080 045014 [3) POIDS NET : 200 g

@ Barquette darfresh
PCB: 6

*Source : CIRCANA Total 2022 - Recette Presto Pescanova Segment Crevettes Aromatisées Total Hypers + Supers
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\ < t.) )
'/ NOUVEAU !

1 SAUCE BEST-SELLER (COCKTAIL)

EN VALEUR

EN VOLUME’

4+ 2 SAUCES :
SUR LE MARCHE

AQUACULTURE
RESPONSABLE

‘e 3 306080 068006 @ POIDS NET : 130 g

Barquette SAT
PCB: 6

EVENTAIL DE CREVETTES '
SAUCE TARTARE fl

‘linr 3 306080 068013

@ Barquette SAT
PCB: 6

|'
@ POIDS NET : 130 g \

AQUACULTURE
RESPONSABLE

EVENTAIL DE CREVETTES
SAUCE TZATZIKI

i 3 306080 068075  [O) POIDS NET : 130 g

@ Barquette SAT
PCB: 6

NOS CREVETTES SONT D’UNE
TAILLE PLUS GENEREUSE QUE
L’OFFRE CONCURRENTE

*Source : CIRCANA, Ventes d'éventails de crevettes
en 2024, Total Hypers+Supers
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GAMBAS CRUES
A GRILLER

i 3 306080 130918 3] POIDS NET : 350 g

@ Barquette SAT
PCB: 4

GAMBAS TIGREES CRUES U10

A GRILLER

‘Il 3 306080 050346 [Q) POIDS NET : 215 g

@ Barquette darfresh ol

PCB:6
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Fcheverres noses (8, /6] 8

[Q) POIDS NET : 150 g e —PES

|_||||||||||_, 3 306080 047629

in

@ Barquette SAT
PCB: 6

EN VALEUR
EN VOLUMFE’

9 NOUVEAU !
y LA MAJESTUEUSE 20/30

() POIDS NET : 400 g

uene ‘llr 3 306080 033028

MAJEST ;E @ Barquette SAT

PCB: 4

CREVETTES ROSES 30/50 asc

[Q) POIDS NET : 500 g

‘Il 3 306080 031970

Barquette SAT ;
PCB: 4 DU MARCHE
EN VOLUME™

32 *Source : Circana, Total 2024, Total Hypers+Supers Segment Crevettes Entieres.
** Source : Circana, Total 2024, Total Hypers+Supers, Crevettes roses 30/50 Pescanova.

CREVETTES ROSES 40/60 |aSC,

‘Il 3 306080 032205

[Q) POIDS NET : 500 g

) _ @ Barquette SAT
orﬁ:fﬁ?‘ ' PCBq: 4

.,
B s
’ ;
- : -—- | wed
-s-.'.-'-- Soby

LTURE
RESPONSABLE

CREVETTES ROSES 60/80 S

[, 3 306080 032212 @ POIDS NET : 500 g

Barquette SAT
PCB: 4

i, 3 306080 032823 @ POIDS NET : 500 g

@ Barquette SAT
PCB: 4

CREVETTES ROSES 80/100  |aSC_ -

I 3 306080 032250  [3) POIDS NET : 200 g

@ Barquette SAT
PCB: 0o

3




CUIT A LA VAPEUR DANS SON PROPRE JUS
PAR UN PETIT PRODUCTEUR LOCAL EN GALICE,
LA CUISSON RESPECTE LA VERITABLE
METHODE TRADITIONNELLE ET AUTHENTIQUE
DES PULPERIAS DE GALICE.

. —ESCANOVA
| i_" o (A W RESWR )!

L'INCROYABLE

.PE .
D L'INCROYABLE POULPE
B - SAUVAGE

T, 8 410063 081090 S Sous-vide dans un étui  [O) POIDS NET : 300 g
PCB : 10
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pES A (s
el NOUVELLE

RECETTE !

CREVETTES MARINEES

i 3 306080 045564 O] POIDS NET : 200 g

:‘.. » ‘::.a
e
{' @ Barquette darfresh

PCB:6

CREVETTES MARINEES

‘i 3 306080 045588 @ POIDS NET : 200 g

@ Barquette darfresh
PCB: 6

B5
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GAMBAS TIGREES CUITES
4

I 3 306080 050230 [5] POIDS NET : 215 g

@ Skin pack
PCB: 6

GAMBAS IMPERIALES SAUVAGES

i 3 306080 034674  [O) POIDS NET : 300

@ Barquette SAT
PCB: 6

QUEUE DE LANGOUSTE DES CARAIBES

i 3 306080 188124  [3] POIDS VARIABLE

@ Skin pack
PCB: 6




ZONES DE PECHE DE LA FAO ET NOS FILIERES INTEGREES

NOVAGUATEMALA

ZONE 18 :

ZONE 21
ZONE 27
ZONE 31
ZONE 34

PROMARISCOQ

Mer Arctique

: Atlantique, Nord-ouest

: Atlantique, Nord-est

: Atlantique, Centre-ouest
: Atlantique, Centre-est

CAMANICA

ZONE 37 : Méditerranée et mer Noire
ZONE 41 : Atlantique, Sud-ouest
ZONE 47 : Atlantique, Sud-est

ZONE 48 : Atlantique, Antarctique
ZONE 51: Océan Indien, Ouest

ZONE 57 : Océan Indien, Est

ZONE 58 : Océan Indien, Antarctique
ZONE 61 : Pacifique, Nord-ouest
ZONE 67 : Pacifique, Nord-est

ZONE 71 : Pacifique, Centre-ouest

ZONE 77 :
ZONE 81:
ZONE 87 :
ZONE 88 :

Pacifique, Centre-est
Pacifique, Sud-ouest
Pacifigue, Sud-est
Pacifigue, Antarctique



PESCANOVA :

NUEVA PESCANOVA FRANCE
5 CHEMIN DES PRESSES TECHNOPOLIS BAT P
06800 CAGNES-SUR-MER
FRANCE

09.72.50.09.50

@PESCANOVA_FR
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